BOGLE

etzgerel

Feste felern wie sie fallenl
Ob Familienfeier oder Betriebsfest, wir sorgen
fiur thr Letbliches Wohl!

SKppen
Brat- und Leberknddelsuppe '**"*
kleine Maultaschen in der feiner Fleischbrihe %
Finfkrautersuppe
Tomatensuppe

Hawptgeriohte
Schweine Hals gepokelt'** oder natur®
gefullter Schweine Hals***7 z.B. mit Gemise und Pilzen oder
Rostzwiebel-Hackfleisch-Fillung
Krustenbraten®
Braten vom Schweineriicken, natur* oder gefillt***
Kassler Braten'**
Rinder*#- und Schweinebraten®
Rinderfilet’

Rindsrouladen®**47
Schweinelendchen-Topf* (Medallions) in Champignon-Rahm-SoRe***
Schweinelendchen gefdllt im Speckmantel™**7
Spanferkel*

Schweine Geschnetzeltes** in verschiedenen Varianten z.8. Rahmgeschnetzeltes**?,

Mexico-Pfanne, Jagerpfanne**#
gemischtes Gulasch von Rind und Schwein***
feine Gulaschsuppe®**

panierte Schnitzel**** (klein oder groR)
Fleischkiichle***” (klein oder groR)
Cevapcici®
Hahnchenschlegel

sobewn

feine braune SoBe**
RahmsoBe mit Champignons®**
BurgundersoRe**
PfefferrahmsoRe***
JagersoBe**

Beilagen
Albgold-)dgerspatzles’
Albgold-Nudeln®” Ihrer Wahl
Kartoffelgratin'***

Erbsen- und Karottengemise®
Bohnengemuse?

Kaisergemiise in leichter Sauce hollandaise®*"*

Salate

Kartoffelsalat*®
Tomatensalat**
Gurkensalat mit Joghurtdressing™
gruner Blattsalat aus Kopf- oder Eissalat**

Desserts

Obstsalat
Mousse au Chocolat und Vanille™®

Service

Teller und Besteck
Vorlegbesteck
Warmhaltegerate und -boxen

Bitte bestellen Sie rechtzeitig eine Woche
vor threm Fest. Wir beraten Sie genn.

Metzgerei Karl Bogle
August-Reiser-StraBe 5
72501 Gammertingen

Tel.: (0 75 74) 22 20
Fax: (0 75 74) 93 52 19

1 Phosphat, 2 Nitritpokelsalz (Kochsalz+£250), 3 Geschmacksverstarker, 4 Antioxidationsmittel
5 Weizenmehl, 6 Senf+Sellerie, 7 E, 8 Milch, 9 Sifungsmittel



